Tomat och paprikasoppa.

Ingridienser till 4 portioner:

800 gram krossade tomater.
2 matskedar tomatpuré

2 gula Iokar.

2 potatisar.

2 gula paprikor.

2 grona paprikor.

6 deciliter vatten.

1 vitldks Kklyfta.

2 deciliter vitt vin.

1 gronsaksbuljongtérning eller 4 matskedar gronsaksfond.
2 matskedar olja.

2 matskedar finhackad basilika.



2 kryddmatt kummin.

2 teskedar paprikapuilver.

2 teskedar salt

2 kryddmatt svartpeppar.

Gor sa har:

Hacka eller skiva I6ken och fras den i oljan i en kastrull.
Tillsatt tomatpuré som far frasa med i ndgon minut.

Skéar paprikorna i bitar och tarna potatisen i mindre tarningar och ror ner det
tillsammans med |6ken och tillsatt kummin.

Lat det frasa ytterligare en liten stund.

Spéad sedan med vatten, vitt vin, buljongtarningen eller gronsaksfond och krossade
tomater.

Pressa i en vitloksklyfta och krydda med salt, peppar och paprikapulver.
Lat allt koka upp och lat sedan soppan sjuda i 10 — 15 minuter.

Servera garna med brdd till och varfér inte en liten klick graddfil dver soppan for er
som gillar det.

Smaklig spis



