Broccolipaj med medelhavssmak.

En god och nyttig paj med goda smaker fran Italien och Grekland.
Pajdegen kan goras i forvag.
4 portioner

Pajdeq:

4 deciliterl vetemjol

150 gram smor

3-4 matskedar kallt vatten
Fyllning:

100 gram farsk broccoli

1 purjolok

olivolja

12 svarta oliver



7-8 strimmlade marinerade soltorkade tomater
3 agg

3 deciliter mjolk

2 deciliter riven grevéost

75 gram riven fetaost

salt

peppar

12 stycken cocktailtomater

GOr sa har:

Blanda vetemjdl, smor och kallt vatten till en deg. Lat vila minst en halvtimme.
Satt ugnen pa 200 grader.

Dela broccolin i mindre bitar och koka dem l&tt i saltat vatten.

Skiva purjoléken och stek den i olivoljan.

Blanda agg, mjolk och ostsorter i en skal. Salta och peppra.

Kavla ut pajdegen mellan tva bakplatspapper och tryck ut den i en pajform. Gradda
pajskalet i ugnen i 10-15 minuter.

Fordela broccoli, oliver, soltorkad tomat och purjolok i pajskallet.
Hall 6ver aggstanningen.

Gradda pajen 20-30 minuter. Den ar klar nar aggstanningen stelnat och pajen fatt fin
farg.

Servera med cocktailtomater

Smaklig spis



